Wochenkarte vom 02.10. bis 06.10.2023
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Unsere Kiiche bleibt Feiertag!! Unsere Kiiche Gefliigel-Wienerschnitzel Knusprige Filetstreifen gratinierte
geschlossen!! bleibt geschlossen!! dazu warmen Kartoffelsalat auf einer Kartoffel- Rinderhacksteaks mit
Menii 1 mit Speck Gemiisepfanne mit Bohnen, Rahmchampignons
Karotten und Paprika G ; - @
G dazu eine Nudel
Broccolipfanne
Unsere Kiiche bleibt Feiertag!! Unsere Kiiche Bruzelfleisch mit Zwiebeln Lachs-Lasagne Bay. Weiwurst
geschlossen!! bleibt geschlossen!! und dunkler SoRe mit Spinat und Tomate mit siiBem Senf
Menii 2 dazu Bratkartoffeln mit Sauerkraut und
und ein gemischter Salat Kartoffelstampf
[
Unsere Kiiche bleibt Feiertag!! Unsere Kiiche Hausgemachte Pfannkuchen Balkan- Kartoffeln Kartoffelpiiree dazu
Menu 3 geschlossen!! bleibt geschlossen!! dazu Sahnequark mit Pellkartoffeln, Paprika; Rahmspinat und Riihrei
rote Zwiebeln + Schinken
Wochen- | Unsere Kiiche bleibt Feiertag!! Unsere Kiiche Gef. Paprika mit Hackfleisch und | Gef. Paprika mit Hackfleisch un{ Gef. Paprika mit Hackfleisch un
meni geschlossen!! bleibt geschlossen!! mit dunkler SoBe dazu mit dunkler SoBe dazu mit dunkler SoBe dazu

Salzkartoffeln

Salzkartoffeln

Salzkartoffeln

Kalt fur das Wochenende

dazu Butterspatzle und Rosenkohl

Menii A Bratwurstschnecke mit dunkler SoRe
dazu Rostkartoffeln und Erbsen + Mohren
Menii B Rindsragout mit Pfifferlingen, Champignons + Steinpilzen @

Gefligel Rind

Schwein Lamm Wwild

v¥e) e[V

Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 09.10. bis 13.10.2023
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Pikante Hackfleischbillchen | Grillschinken mit Kriuterseelachs -natur- Rostzwiebelbraten Brauhausgulaschtopf
mit griiner SoBe SCthO”Z"‘;'fe?e'” auf einem Karotten-Zucchini- | dazu Salzkartoffeln mit Sauerkraut
Menii 1 dazu Butternudeln gaéﬁinzg: Gera_uin Gemiise dazu Knopfle mit und ein Mohrensalat dazu Butterspatzle
und Spitzkohlsalat mit und Bohnensalat SahnesoRe @ @ und ein Laugenbrotchen
Paprika
Peppa dew Suppe mit Gegr. Hihnchenstreifen Geflligelmedaillons Geflligelmedaillons mit einer | Jagerschnitzel
CBEefIUgtilgeschnetzeltem und mit einer Nudel-Karotten- | mit Tomate + Mozzarella ChampignonrahmsoRe dazu Bratkartoffeln
roccoli
u - it ei f Sahne-Basilikum-Nudel B atzl i i
Menii 2 dazu ein Suppenbrotchen Lauch-Pfanne mit einer au Sa. ne-Basilikum ude. n dazu Butterspatzle : L.J.nd Tomatensalat mit Essig
TomatensoRe und und Eisbergsalat mit Dressing und gebratenen Broccoli Ol
Kase gebacken
Rostiteller mit Champignons, Dampfnudeln mit Omelette mit Champignons, Rostkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Karotte, Paprika, Lauch und VanillesoRe Paprika, Zwiebeln, Kdse und dazu buntes Gemiise dazu Apfelmus
Broccoli mit karamellisierten Speck -Broccoli, Blumenkohl und
Zwetschgen Karotte- mit KrdutersoRe
Wochen- | Fischstabchen dazu Fischstdbchen dazu Fischstdbchen dazu Fischstdbchen dazu Fischstabchen dazu
menii Kartoffelpiiree Kartoffelpiiree Kartoffelpiiree Kartoffelpiiree Kartoffelpiiree
und Rahmspinat und Rahmspinat und Rahmspinat und Rahmspinat und Rahmspinat

Kalt fur das Wochenende

dazu Butterkartoffeln und Rahm-Wirsing

Menii A Schweinemedaillons in feiner RahmsoRe
dazu Butterspéatzle und Wurzelgemise
Menii B Gefliigelschnitzel mit RahmsofRe

Gefligel Rind

Schwein Lamm Wwild
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Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 16.10. bis 20.10.2023
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MONTAG DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Herzhafte Pfifferlingsuppe
mit geschmortem

ofengebackenes
Blechgemiise

Schweinemedaillons
in feiner Rahmsofe

Rinderleber mit geschmorten
Zwiebeln
dazu Kartoffelpiiree

Rotbarschfilet —paniert-
mit feiner Senfsof3e

meni

dazu Bratkartoffeln und dazu Bratkartoffeln und

Spiegelei Spiegelei

dazu Bratkartoffeln und
Spiegelei

dazu Bratkartoffeln und
Spiegelei

Menii 1 | mit Kiirbis, Champignons, Landschinken und ein dazu Herzogin-Kartoffeln
Zucchini, Kartoffel + Paprika Suppenbrotchen und Blumenkohlréschen mit und ein Rote-Bete-Salat @ dazu SaIzkart.of.feIn
dazu Krauter-Quark Hollandaise und Butterwirsing @
Putenschnitzel mit einer Hahnchensteaks in Poularden Briistchen in einer ) _ Gorgonzola-Frikadelle
RahmsoRe Pilzrahmsofe HonigbalsamicosoRe _I:fr?t;eHuih dn,\c/l:j;arn;'lfa | 922u Scheibenkartoffeln

Menii 2 | dazu Rosti’s iﬁfé?busr::fl\r/]gﬁ:(lai auf Tagliatelle Tagliatelle und frz. Erbsen mit Butter
und Schwarzwurzeln und Tomatensalat dazu Zucchinigemiise
Krauterchampignons Bratkartoffeln mit Speck Hausgemachte Pfannkuchen Balkan- Kartoffeln Kartoffelpiiree dazu

Menii 3 dazu Salzkartoffeln dazu Spiegelei dazu Sahnequark mit Pellkartoffeln, Paprika, Rahmspinat und Riihrei
und Kopfsalat mit Essig Ol rote Zwiebeln + Schinken

Wochen- bay. Leberkdse mit Senf bay. Leberkdse mit Senf bay. Leberkdse mit Senf bay. Leberkdse mit Senf bay. Leberkdse mit Senf

dazu Bratkartoffeln und
Spiegelei

Kalt fur das Wochenende

dazu Kartoffel-Gemiisepfanne mit KrautersoRRe
-Champignons und Broccoli -

Menii A Pfefferranmgeschnetzeltes dazu Butter-Spéatzle
und ein Farmersalat mit Mohre + Spitzkohl
Menii B Hahnchenkeule —ohne Knochen-

Gefligel Rind

Schwein Lamm
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Wild Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 23.10. bis 27.10.2023
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchenschnitzel Gegr. Hahnchenkeule Fischtopf mit Kabeljau, Schweinemedaillons mit Hacksteaks in
mit einer KrautersoRe Ohne Knochen Viktoriabarsch + Shellfisch einer ZwiebelsenfsoRe PfefferrahmsoRe

meni

Butter-Spatzle und eine
WaldpilzsoRe
und ein Blattsalat mit Essig Ol

Butter-Spatzle und eine
WaldpilzsoBe und ein
Blattsalat mit Essig Ol

Butter-Spatzle und eine
WaldpilzsoRe
und ein Blattsalat mit Essig Ol

Butter-Spatzle und eine
WaldpilzsoBe
und ein Blattsalat mit Essig Ol

Meniil | 45,y Bandnudeln mit dazu Backkartoffeln dazu Butterreis dazu Kartoffel-Gnocchis dazu Salzkartoffeln und
Pfifferlingen und ein hausgemachter und Buttererbsen @ und Karottensticks Butterbohnchen @
Krautsalat
Hackfleisch Risotto Holzfiller Schnitzel mit Tortellini mit frischer Gebackener Hirtenkise
mit Paprika und Karotten Griinkohleintopf mit Kasseler | Spiegelei PilzrahmsoRe auf stidlindische
Menii 2 dazu ein Blattsalat mit Essig und Kohlwurst dazu Bratkartoffeln und gegr. Hahnchenstreifen Gemilisepfanne
ol E 5 und ein gemischter Salat cr:?iztuDerZ]siliiZergsalat dazu Pestospaghetti
©
Rostiteller mit Champign_ons, Dampfnudeln mit Omelette mit Champignons, Rostkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Karotte, Paprika, Lauch und VanillesoRe Paprika, Zwiebeln, Kise und dazu buntes Gemiise dazu Apfelmus
Broccoli mit karamellisierten Speck -Broccoli, Blumenkohl und
Zwetschgen Karotte- mit KrdutersoRe
Wochen- Schweineschnitzel dazu Schweineschnitzel dazu Schweineschnitzel dazu Schweineschnitzel dazu Schweineschnitzel dazu

Butter-Spatzle und eine
WaldpilzsoRe
und ein Blattsalat mit Essig Ol

Kalt fur das Wochenende

Gefligel Rind

dazu Salzkartoffeln und Blattspinat

Menii A Hacksteak mit einer BratensoRe dazu Kartoffelpiiree
mit Spitzkohlgemiise
Menii B Knuspriges Fischfilet -Pangasius-mit Garnelenbutter

[

Schwein Lamm Wwild
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Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien ausldsen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 30.10. bis 03.11.2023
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DONNERSTAG

FREITAG

Betriebsausflug!! Unsere
Kiiche bleibt geschlossen!!

Betriebsausflug!! Unsere
Kiiche bleibt geschlossen!!

Feiertag! Unsere Kiiche bleibt
geschlossen!!

Steckruben Eintopf
mit Mettwurst und Karotte

Gefligelgyros-
geschnetzeltes mit
Tomate+ Zwiebeln

Mend 1 dazu Reisnudeln
und ein Bauernsalat
mit Schafskése
Betriebsausflug!! Unsere Betriebsausflug!! Unsere Feiertag! Unsere Kiiche bleibt | gegr. Hdhnchenkeulen Grillsteak auf
Kiiche bleibt geschlossen!! Kiiche bleibt geschlossen!! | geschlossen!! dazu Paprika-Risotto Buttergemuiise mit
Menii 2 und verschiedene Erbsen, Méhren, Kohlrabi,
Blattsalate Zucchini und Bohnen
dazu KartoffeI—Wedges
) Betriebsausflug!! Unsere Betriebsausflug!! Unsere Feiertag! Unsere Kiiche bleibt | Balkan- Kartoffeln Kartoffelpiiree dazu
Menu 3 Kiiche bleibt geschlossen!! Kiiche bleibt geschlossen!! geschlossen!! mit Pellkartoffeln, Paprika; Rahmspinat und Riihrei
rote Zwiebeln + Schinken
Wochen- | Betriebsausflug!! Unsere Betriebsausflug!! Unsere Feiertag! Unsere Kiiche bleibt | Hiihnersuppe Hiihnersuppe
menii Kiiche bleibt geschlossen!! Kiiche bleibt geschlossen!! geschlossen!! mit Reis, Eierstich und mit Reis, Eierstich und

Hiihnchenfleisch
dazu Broétchen

Hihnchenfleisch
dazu Brotchen

Kalt fur das Wochenende

Meni A Sampl’s Schlemmerschnitzel
mit Speck, Champignons, Zwiebeln + Sauce Bernaise
dazu Salzkartoffeln

Menii B Putengeschnetzeltes mit Pfifferlingen
dazu Butterspitzle und Méhrensalat mit Essig Ol

Gefligel Rind

Schwein Lamm Wwild

Y¥©) [

Fisch Vegetarisch

Informationen uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.



