Wochenkarte vom 04.05. bis 08.05.2026

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Kartoffel-Blumenkohl-
cremesuppe mit Erbsen und

Hahnchenschnitzel

Cornflakes mit Tomate und

Pfeffergulasch vom Rind

mit Zwiebeln und Paprika,

cremiges Lachsrisotto
mit Champignons und

gratinierter Spargel mit Kase
und Panko-Krauterknusper,

Menii 1 HeiBwurstscheiben Mozzarella (iberbacken, dazu Butternudeln mit Erbsen, dazu Butterkartoffeln und
dazu ein dazu Sahne-Basilikum- Semmelbroseln @ dazu ein bunter Salat Sauce Hollandaise
Suppenbrétchen Nudeln @
gedampfte Hithnerbrust Konigsberger Klopse Gegr. Hihnchenkeulen >ohne | Schweinefilet-Pfanne mit Schlemmerfrikadelle
mit Sommer- in einer feinen Knochen< Speck, Zwiebeln und mit Rahm-Pfifferlingen

Menii 2 | gemiusefrikassee und KapernsoRe mit dazu Kartoffelgratin Champignons dazu Spitzkohlgemiise und
Salzkartoffeln - und ein bunter Blattsalat dazu Scheiben-Kartoffelr

Petersilienkartoffeln unl Salzkartoffeln
bunten Karotten
Réstkartoffeln gebratene Eiernudeln mit Kasespatzle mit warmer Milchreis hausgemachte Reibekuchen
. und buntes Gemiise Schinken, dazu Gemiisestreifen dazu ein kiihles Erdbeer- mit Apfelmus
Menii 3 i .. .
Seni -Broccoli, Blumenkohl und Pflaumenkompott und Rostzwiebeln Rhabarberkompott
enioren
Karotte- mit einer
KrautersoRe

Woc?en- Rostbratwurst mit Kartoffelpiiree und Spitzkohl

meni

Kalt fur das Wochenende

Menii A

Zwiebel Kriistchen von der Pute
dazu Kasenudeln und Butter Moéhrchen

Menii B

Schweineschnitzel mit einer JagersoRRe, dazu Bratkartoffeln
und Butterbéhnchen

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

v¥©) e &=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 11.05. bis 15.05.2026

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Hahnchensteaks

mit einer Pizzakruste und

deftiger griine Bohnen
Eintopf

Alaska-Seelachsfilet mit
Knusperkruste, dazu eine

Himmelfahrt

Poularden Briistchen
mit einer Apfel HonigsoRBe
dazu Butterspatzle

Menii 1 Kase gratiniert mit Rindfleisch, Kartoffeln & | ZitronensoRe und lheute bleibt unsere Kiiche
dazu Wedges und ] Méhren Petersilienkartoffeln kalt!!! und Mandel-
Tomatensalat ‘ : @ @ Brokkoli Réschen
Gyros-Kartoffel-Auflauf Hahnchenschnitzel mit einer | Hackballchen gefiillt mit Hacksteak mit einer pikanten
vom Schwein, mit Zwiebeln, RahmsoRe und gebratenen Balkankase auf einer bunten Himmelfahrt PaprikasoRe,
Menii 2 | Paprika & Fetakise Zchelb.enkart(?ffeln Reispfanne >Paprika, Erbsen | !lheute bleibt unsere Kiiche | Scheibenkartoffeln und einem
aZL:(em clremlger und Mais<, dazu eine kalt!!! Spitzkohlsalat
Gurkensalat Tomaten-BasilikumsoRe G
bunter Gemiiseeintopf mit Kartoffelpiiree dazu Krauterchampignons Himmelfahrt Spaghetti mit einer Tomaten-
i
Menii 3 HeiBwiirstchenscheiben und | Rahmspinat und Salzkartoffeln, ] . BasilikumsoRe und
) . L lheute bleibt unsere Kiiche .
Senioren Nudeln und Riihrei dazu ein Eisbergsalat Kalt!1! Mozzarellawiirfeln
alt!!!
G mit Joghurtdressing
Wochen- . .. .
i Bratleberwurst mit Kartoffelpiiree und gebratenen Karottensticks U
meni

Kalt fiir das Wochenende

Menii A

Krautermedaillons vom Schwein
mit Schupfnudeln & cremigem Karotten-Lauchgemiise

Menii B

westf. Zwiebelfleisch mit Butterkartoffeln und buntem Gemiise

0]
i

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

v¥©) e &=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 18.05. bis 22.05.2026

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchensteaks Minestrone Suppe, sidlandischer Fischboutlette Hahnchenschnitzel
mit Tomatensalsa und ital. Gemiisesuppe mit Reis-Nudel-Auflauf mit dazu warmer Kartoffelsalat |, Formaggio” mit Krauter-
Meniil | Parmesan Hahnchenfleisch Rinderhackfleisch, Tomaten, | Remoulade frischkise & Gouda
dazu Bandnudeln und Nudeln s 2 ‘ Oliven & Schafskase Uberbacken, dazu
‘ @ @ Rostkartoffeln & Blattspinat
Spaghetti ,,Carbonara“ Ital. Schweinefilet mit gepfefferte Putenfiletstreifen | Spargeltoast mit gekochtem | cremiger Wiirstchengulasch
Nudeln mit Speck und Butterkartoffeln und dazu Gemisespatzle mit Schinken, Sauce Bernaise mit Salzkartoffeln, dazu
Menii 2 | Krdutern Spargel, Karotten und Lauch und Kase gebacken, dazu ein | Fingermoéhrchen
dazu Hollandaise und eine RahmsoRe Eisberg Salat & Erbsen
mit Dressing
Rostkartoffeln gebratene Eiernudeln mit Kasespatzle mit warmer Milchreis & dazu ein | hausgemachte Reibekuchen
. und buntes Gemiise Schinken, dazu Gemiisestreifen kiihles Erdbeer- mit Apfelmus
Meni 3 , .. .
) -Broccoli, Blumenkohl und Pflaumenkompott und Rostzwiebeln Rhabarberkompott
senioren Karotte- mit einer
KrautersoRe
Woc?en- deftiges Schweineschaschlik mit Paprika, Zwiebeln und Champignons dazu Spiralnudeln
meni

Kalt fur das Wochenende

Menii A Elsasser Rinderbraten mit Speck und Zwiebeln gratiniert, rahmiges

Lauchgemiise und Nudeln, dazu eine dunkle Bratensof3e

Meni B Kohlroulade gef. mit Hack

dazu dunkle BratensoRe und Salzkartoffeln

Geflugel  Rind

i,

Schwein Lamm

v¥©) e &=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!

Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 25.05. bis 29.05.2026

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
] Spargeleintopf Fischragout Grillkdse auf gebackenem Spanische Fleischbdllchen
Pfingstmontag mit Hackballchen, mit Risotto Gemiise -Zucchini, Tomate, | in pikanter Tomatensauce mit

i n i i i . . . .
Meni 1 Ilheute bleibt unsere Kiiche | kartoffeln und einem Blattsalat Paprika und Aubergine- einer Paprika-
1
kalt!!! und Karotten @ dazu Pesto Kartoffeln Reispfanne
Hahnchenschnitzel ,Berner Pfanne” Putenmedaillons mit einer gegr. Hihnchenbrustfilet mit
Pfingstmontag >Cornflakes< mit einer Schweinegeschnetzeltes, PetersiliensoRle, Stangenspargel,
Menii 2 I1heute bleibt unsere Kiiche | ChampignonrahmsoRe, Kase, Creme fraiche, Paprika Schupfnudeln und buntem Butterkartoffeln,
kalt!!! Kroketten und und Zwiebeln, Mischgemiise >Erbse, Krauterriihrei
einem gem. Salat dazu Butternudeln Karotte, Blumenkohl< und Sauce Hollandaise
. Kartoffelpiiree dazu Krauterchampignons Spargelragout Butter-Nudeln
. Pfingstmontag ) )
Menii 3 ; . Rahmspinat und Salzkartoffeln, dazu Salzkartoffeln dazu geschmorte Paprika und
) lheute bleibt unsere Kiiche . o . o _
Senioren Kalti!! und Riihrei dazu ein Eisbergsalat Pilze mit einer Tomatensc
alt!!!
mit Joghurtdressing
Wochen- . . .. . .. .
) Kasseler Scheiben mit Kartoffel-Rdstzwiebelpiiree und Rahmwirsing o)
meni

Kalt fiir das Wochenende

Menii A

Pfannenfrikadelle in herzhafter Sof3e mit
geschmorten Zwiebeln, Sommergemiise und Butterkartoffeln

Menii B

dazu Butterspatzle und Rotkohl

,wildes” Rindsragout mit Champignons und Steinpilzen

i,

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

v¥©) e &=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




