Wochenkarte 02.06. bis 06.06.2025

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Gebackene Hihnerfliigel am
Knochen auf pikantem Bohnen-

gebackenes Putenschnitzel
mit % Pfirsich, Butterreis

Pfannenfrikadelle in
herzhafter SoRe mit

Gefliigel-Gemiise GrillspieR
mit Zucchini, Champignon,

Heringsfilets in einer Apfel-
Zwiebelvinaigrette, dazu ein

Menii 1 | Paprika-Mais Gemiise mit und Hollandaise, dazu ein geschmorten Zwiebeln, Paprika und Zwiebel dazu cremiger Kartoffelsalat mit

Kartoffelspalten und einer - Wald . o . . I - .

4 ‘ aldorfsalat ‘ Sommergemiise und u tomatige Risoninudeln 1 || Speck und Schnittlauch
stiR-sauren TomatensoRe ‘ / | ' ‘
Butterkartoffeln und Pesto

,Toast Hawaii“ gerosteter dicke Bohnen Gemiise mit cremiger Gefliigelsalat mit Schweinehackbdllchen mit Schweineschnitzel

Buttertoast mit Schinken, gepokelter dicker Rippe, Spargel, Champignons und Fetakise auf einer bunten "Maildnder Art"
Menii 2 | gegrillter Ananas, Sauce dazu Salzkartoffeln und eine M.anda.rmen(; (f'_a:ZU I(leattsalate Reispfanne -Paprika, Erbsen mit Tomatenspaghetti,

Hollandaise und Kase dunkle BratensoRe mit Essig und O un. v ‘ und Mais-, dazu eine Rucola und Parmesankase

. Baguette Brotscheiben ‘ _ .

liberbacken dazu Salat Tomaten-BasilikumsoRe

Kartoffelpiiree mit Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Réllchen Bratkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Rahmspinat und aus dem Ofen, mit Gemiise, | dazu hausgemachter mit Speck und Zwiebeln dazu Apfelmus

Riihrei Champignons, Kdse und Quark dazu ein Spiegelei @

!
Schinken

gratinierter Spargel mit gratinierter Spargel mit gratinierter Spargel mit gratinierter Spargel mit gratinierter Spargel mit
Wochen- | Schinken, Kise und Panko- Schinken, Kase und Panko- Schinken, Kdse und Panko- Schinken, Kase und Panko- Schinken, Kase und Panko-
menii Krauterknusper, dazu Krauterknusper, dazu Krauterknusper, dazu Krauterknusper, dazu Krauterknusper, dazu

Butterkartoffeln und Sauce
Hollandaise

Butterkartoffeln und Sauce
Hollandaise

Butterkartoffeln und Sauce
Hollandaise

Butterkartoffeln und Sauce
Hollandaise

Butterkartoffeln und Sauce
Hollandaise

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Steak vom Schweineriicken mit einer RahmsoR3e,

dazu Kaisergemiise und Salzkartoffeln
Menii B Hahnchenschnitzel im Cornflakes Mantel mit Romanesco, Schupfnudeln und

einer KrauterrahmsoRe ‘

I ‘ Gefliigel

Rind

Schwein Lamm

) G/ISI0/CI6

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 09.06. bis 13.06.2025

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Pfingstmontag

kraftige Kartoffelsuppe mit
Porree, Mohren und

Hahnchenbrustfilet mit
Kasetortellini ,,Caprese”, gefiillte

geflllte Paprikaschote mit

Hackfleisch, dazu

Gefliigelschnitzel mit
Stangenspargel,

Menii 1 Heute bleibt unsere Kiiche | Bockwurstscheiben dazu ein | Nudeln in einer Kirschtomaten- | tomatensauce Hollandaise und
kalt! Suppenbrétchen ia::til‘::';n;:fe' dazuein und Reis @ Salzkartoffeln ‘ b ‘
Hahnchenschnitzel im rahmiger Blumenkohl gebratenes Buntbarschfilet Rancher Steak vom
Pfingstmontag Cornflakes Mantel mit mit Kése gratiniert, dazu in feiner Riesling SoRe Schweinenacken mit
Menii 2 Heute bleibt unsere Kiiche Kroketten, gekoch"ter Scriinken mit Riihrei mit Blattspinat und Kriuterbutter,
kalt! Hollandaise und ‘ \d ‘ und Krduterpiiree Salzkartoffeln @ Speckbohnen und
Brokkoli Réschen Kartoffel Wedges
Pfingstmontag Kartoffelbouletten mit Roéstkartoffeln Eier in einer Rahmige Schmorkartoffeln,
Menii 3 | Heute bleibt unsere Kiiche | BratensoRe und Karotten- mit buntem Gemiise Senf-SchnittlauchsoBe geschmorte Champignons
kalt! Kohlrabi Gemiise -Broccoli, Blumenkohl und mit Salzkartoffeln mit knusprigen
Karotte- und Krdutersof3e Brokkoli Réschen
Wochen- Pfingstmontag Niirnberger Wiirstchen mit | Niirnberger Wiirstchen mit Niirnberger Wiirstchen mit Nirnberger Wiirstchen mit
menii Heute bleibt unsere Kiiche | Kartoffelpiiree, Sauerkraut | Kartoffelpiiree, Sauerkraut Kartoffelpiiree, Sauerkraut | Kartoffelpiiree, Sauerkraut

kalt!

und Senf

und Senf

und Senf

und Senf

Kalt fur das Wochenende

dazu Kartoffelpiiree und glasierten Karotten-Lauchgemiise

Menii A Kasseler Scheiben in mild wiirziger KisesahnesoBe mit Brokkoli Réschen
und Kartoffelstampf
Menii B Rindergeschnetzeltes , Ziiricher Art“ mit Champignonkopfchen und Zwiebeln 9

Gefligel

Rind

J¥(©)

Schwein

V(=

Lamm Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte 16.06. bis 20.06.2025

& 05244-2406

A
SewS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Friihlingseintopf
mit Spargel, Kartoffeln,
buntem Gemiise und

Fischfilet Provence mit einer
Schlemmerkruste
-Krauter, Ei & Semmelbrosel-

WeiBwurstsalat -warm-
mit Apfel-Zwiebel-Senf
Dressing, gehacktem Ei und

Gerne kénnen sie dieses

Menii kalt vorbestellen:

Gegr. Hahnchenkeulen >ohne

gebratene Kasseler Wiirfel
mit einer cremigen
Kartoffel- Bohnen-Birnen

HeiBwiirstchen und Senf

HeiBwiirstchen und Senf

HeiBwiirstchen und Senf

Kiiche kalt

Meni 1
Hackbillchen auf einer bunten Kartoffel-__| Rettich dazu eine Knochen< Pfanne
Gemiisepfanne Laugenbrezel dazu Kartoffelpiiree s |
und Spitzkohlgemiise -
Hahnchenschnitzel Ital. Spinat-RicottakloBchen | grofer Kartoffel- Fronleichnam Hahnchenmedaillons an
-Corn Flakes- mit einer mit Tomaten Sugo, Karottenrdsti mit cremigem Heute bleibt unsere einer KrautersoRe
Menii 2 | CurryrahmsoRe dazu Panko-Parmesanknusper Hé'Pnchen-Spargel & Kiiche kalt! dazu Rostitaler
Butterreis dazu | ‘ und Salbei Butter Krauterragout . ‘ und ofengebackene Paprika
Ananas und Pfirsich ‘ ‘
Kartoffelpiiree mit Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Réllchen Fronleichnam Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Rahmspinat und aus dem Ofen, mit Gemiise, | dazu hausgemachter Heute bleibt unsere dazu Apfelmus
Rihrei Champignons, Kase und Quark Kiiche kalt!
Schinken
Wochen- | Schwabische Gemiiselinsen Schwabische Gemiiselinsen | Schwabische Gemiiselinsen Fronleichnam Schwadbische Gemiiselinsen
menii mit Butter Spatzle, mit Butter Spatzle, mit Butter Spatzle, Heute bleibt unsere mit Butter Spatzle,

HeiBwiirstchen und Senf

Kalt fur das Wochenende

Menii A Rinder-Senfrahmgeschnetzeltes mit Karotte, Paprika und Lauch dazu
Butterspatzle
Menii B Schweinemedaillons im Speckmantel mit ChampignonsoRe
dazu Bratkartoffeln und bunte Karotten

Gefligel Rind

Schwein Lamm

V¥ * @)=

Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




& 05244-2406
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Wochenkarte 23.06. bis 27.06.2025 &%W;};g

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Griech. Hirtensuppe mit Schweinelendchen auf Spare Ribs mit Chili Dip hausgemachte Siilze mit Sommergemiisequiche
Gefliigelgeschnetzeltes cremigem Kréuter-Pilz dazu hausgemachter Gemiisewiirfeln, frank. mit Schinken, Ziegenkise

Menii1 | Mit Paprika, Tomate + Risotto mit glasierten Spitzkohlsalat griiner SoRe einem und Walniissen dazu ein

Zzzzf;t;::hen Kohlrabisticks und ein Brdtchen gekochten Ei und @ Rucola Salat mit

Salzkartoffeln Tomatenwiirfeln

Fischfilet in Krauter- Putenmedaillons mit Curry- | Hahnchengyros-Nudelauflauf | Gberbackene Pizzafrikadelle | Putenstreifen-Nudelpfanne
marinade mit Selleriepiiree, | Senf Marinade, mit Fetakdse, Paprika, mit Kroketten mit Kirschtomaten,
Menii 2 | glasierten Fingermdhrchen, | SiiBkartoffelstampf und Zwiebeln v ‘ und giner Pfifferlingen und roten
& einer hellen Sesam- A 4 ‘ und Zucchini ‘ ' cremigen Tomaten- Zwiebeln A 4 ‘
RahmsoRe @ Brokkoli Réschen ‘ ' ChampignonsoRe ‘ '
Butternudeln mit einer Kartoffelbouletten mit Rostkartoffeln Eier in einer Rahmige Schmorkartoffeln,
Menii 3 Tomaten-Mozzarella SoRe BratensoRBe und Karotten- mit buntem Gemiise Senf-SchnittlauchsoRe geschmorte Champignons
dazu ein Eisbergsalat Kohlrabi Gemiise @ -Broccoli, Blumenkohl und mit Salzkartoffeln mit knusprigen
mit Joghurtdressing Karotte- und KrautersoRe Brokkoli Roschen
Wochen- Schweinebraten in Schweinebraten in Schweinebraten in herzhafter | Schweinebraten in Schweinebraten in
menii herzhafter SoRe mit herzhafter SoBe mit SoBe mit Kohlrabi-Karotten herzhafter SoRe mit herzhafter SoRe mit

Kohlrabi-Karotten Gemiise Kohlrabi-Karotten Gemiise Gemiise und Butterkartoffeln | Kohlrabi-Karotten Gemiise Kohlrabi-Karotten Gemiise
und Butterkartoffeln und Butterkartoffeln und Butterkartoffeln und Butterkartoffeln

Kalt fur das Wochenende

Menii A Hahnchensteaks Bdrlauch -
auf Paprika-Karotten Gemiise ‘ - ‘ - -
dazu Scheibenkartoffeln ' @ @ :
Menii B Pfeffergoulasch vom Schwein mit Zwiebeln, Champignons und Paprika, dazu R S .
Butterspatzle

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslosen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & SoRRen sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.



Wochenkarte 30.06. bis 04.07.2025

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG FREITAG

exotisches Fisch-Curry
mit buntem Gemiise und

Hdhnchen-Parmesansteaks
auf tomatigem

marinierte Hihnchenbrust mit
Krautersol3e, dazu kleine

Falsches Kotelett Hahnchenschnitzel

-Bauchfleisch paniert- mit einer KrautersoRe

Menii 1 Butterreis Gemiiserisotto, dazu Réstitaler und ein dazu Kartoffelpiiree dazu Bandnudeln &
@ ein Rucola Salat mit ‘ ' ‘ Fenchelsalat mit v ‘ und Spitzkohlgemiise Pfifferlingen ‘
Essig und Ol Dressing Orange und Apfel ‘
Schlemmer-Kartoffel-Pfanne | Sampls‘ kiihles Schweinefiletpfanne mit Gegr. Hihnchenkeulen Lasagne Bolognese mit
dazu Speck, Krauter & mit Sommersiippchen mit griinen Bohnen und Tomaten >ohne Knochen< HackfleischsoBe dazu ein
Menii 2 | Kise gratiniert Sauerrahm, Gurke, dazu Butterkartoffeln dazu eine cremige Gnocchi- Eisberg Salat mit
Radieschen, Schinken und Ei | und karamellisierte Gemiisepfanne mit Broccoli, Joghurtdressing
dazu ein Suppenbratchen Karotten Karotte und Zuckerschoten
Kartoffelpiiree mit Bauernomelette-Schnitte Pfannkuchen Réllchen Bratkartoffeln Hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 Rahmspinat und aus dem Ofen, mit Gemiise, | dazu hausgemachter mit Speck und Zwiebeln dazu Apfelmus
Riihrei Champignons, Kdse und Quark dazu ein Spiegelei
Schinken
Wochen- groBes Hacksteak in groBes Hacksteak in groBes Hacksteak in groBes Hacksteak in groBes Hacksteak in
menii Pfefferrahmsauce mit Pfefferrahmsauce mit Pfefferrahmsauce mit Pfefferrahmsauce mit Pfefferrahmsauce mit

(¥

Bratkartoffeln und
Butterb6hnchen

Bratkartoffeln und
Butterbohnchen

Bratkartoffeln und
Butterbohnchen

Bratkartoffeln und
Butterbéhnchen

Bratkartoffeln und
Butterbohnchen

Kalt fur das Wochenende

G0/ Cl6

Menii A Champignonrahmschnitzel
dazu Bratkartoffeln
mit Butter-Erbsen

Menii B Geraucherte Putenbrust dazu Salzkartoffeln .
und buntes Gemiise -Broccoli, Karotte ‘
und Blumenkohl- mit einer RahmsoRe

g ‘ Gefliigel

Rind  Schwein Lamm Wild Fisch Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




