Wochenkarte vom 02.02. bis 06.02.2026

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Bohneneintopf
mit Mettwurst

Spaghetti mit einer
WeiBwein- KrdutersoRe

wiirzige HackfleischspieRe mit
einer bunten Gemiise-

Hacksteaks
mit Champignonrahmsof3e

Schwarzwalder Schnitzel
mit Schinken & Kase, dazu

Menl 1 | 43, cin Brétchen und Meeresfriichten Reispfanne dazu Kartoffelgratin Kartoffelstampf und
@ und Erbsen & Méhren Rahmwirsing
Gegrillte Hdhnchenwiirfel Koéttbullar Schlemmerfiletpfanne Gefliigellasagne Hahnchenbrustfilet mit
aus der Brust mit feiner RahmsoRe & mit Zwiebeln und Speck mit Tomate & Mozzarella einer SchnittlauchsoRe, dazu
Menii 2 mit siif saurer SoRBe Preiselbeeren dazu Scheibenkartoffeln gratiniert, Butterreis und Blumenkohl-
dazu Reisnudeln dazu Kartoffelpiiree und ein Tomatensalat dazu ein Eisbergsalat mit Karottengemiise
und Paprikagemiise & Broccoli Roschen Karottenschnipseln
und Dressing
Bratkartoffeln kleine Rostkartoffeln mit warme GrieRRflammerie- Kartoffelpiiree mit Tellerrésti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln Rosenkohl und Kiirbisecken | schnitte mit Apfelkompott Rahmspinat und Gemiise, Hollandaise und
dazu ein Spiegelei dazu eine und Zimt Zucker Rihrei Kase lberbacken
KrautersoRe
Wochen- | westfilisches Zwiebelfleisch mit einer sii8 saurer ZwiebelsoBe dazu hausgemachten Kartoffelsalat
menii @

Kalt fur das Wochenende

Menii A

Rindergeschnetzeltes Stroganoff dazu Butterspatzle und griine Bohnen

i,

Menii B

Hahnchenmedaillons mit einer Champignon- KrautersoRe,
dazu Kartoffel- Gemiisetaler

Gefliigel  Rind

Schwein Lamm

MO P&

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstérker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 09.02. bis 13.02.2026

& 05244-2406

A
SewS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

ital. gebundene
Hiihnersuppe, mit

badischer Zwiebelkuchen
mit Speck &Trauben, dazu

handgemachte Hamburger
Gnocchis gef. mit

Rahm-Gulasch vom Rind
dazu eine Kartoffel-

Schweinemedaillons mit
feiner RahmsofRe dazu

Menii 1 Fleischeinlage, Nudeln, ein Eisbergsalat Preiselbeeren mit einer Bohnenpfanne Quetschkartoffeln und ein
Gemiise & Parmesan mit Dressing Kasesolle mit Linsensalat mit Gurke,
Schnittlauch @ Karotte und Paprika
Leberkadse mit Réstzwiebeln | Gyrosschnitzel mit Zwiebeln | gebackenes Hahnchen- herzhafte Bauernomelette- | Gyros-Wrap mit
dazu Bayrisch-Kraut und & Kise dazu Rosmarin- keulenfleisch >ohne Knochen< | schnitte mit Wiirfeln von Schweinegeschnetzeltem,
Menii 2 | Kartoffelpiiree kartoffeln & Ofengemiise mit siiB-saurer SoRe, dazu gerauchter Putenbrust, Kase und Spitzkohl,
>Zucchini, Aubergine, Reis & Zuckerschoten Gemiise, Pilze und dazu Tsatsiki
Tomaten und Zwiebeln< Kase
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohl- gebratene Eiernudeln Kartoffelgratin, dazu hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 mit einer Spinat- réschen, mit gehacktem Ei mit Schinken, dazu geschmorte Champignons mit Apfelmus
KasesoRe und Petersilie, dazu Pflaumenkompott & Broccoli Réschen
Kartoffel- Sahnepiiree
Wochen- | Bismarkheringsfilets mit einer HausfrauensoBe, dazu Salzkartoffeln und griine Bohnen @
menii

Kalt fiir das Wochenende

dazu cremige Basilikumnudeln

Menii A Rindsbratwurst mit einer ZwiebelsoBe, dazu Stampfkartoffeln und
Spitzkohlgemiise @
Menii B Hahnchenschnitzel mit Tomate und Mozzarella gratiniert,

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

v¥(e)* (&=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wiirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 16.02. bis 20.02.2026

& 05244-2406

A
SewnfiS

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

bunte, schwabische Linsen
mit Spatzle und Wiener

Bauerneintopf
mit Karotten, Wirsing,

Putenbrustfilet mit Pfirsich
und Hollandaise gratiniert,

WaldpilzsoRRe, dazu

Hahnchenstreifen in einer

Cevapcici in einer herzhaften
Tomaten-Feta SoRe mit

Menii 1 Wiirstchen Kartoffeln & dazu Butterreis und Brokkoli herzhafte Spatzle mit warmem Bulgur-
Hackfleisch Roéschen Karotte und Lauch Gemiisesalat
Hahnchenmedaillons mit Krauter- dicke Bohnen Zwiebelschnitzel Pangasius Filet -natur-
Kartoffel-Rahmgemiise- Hdhnchenmedaillons auf mit gebratenen mit Bratkartoffeln mit einer Schnittlauch-
Menii 2 | pfanne >Karotte, Lauch und | Sahne-Nudeln Bauchspeckscheiben dazu ein Bohnensalat mit soRe dazu Butterreis
Apfel< dazu gemischter Salat dazu Essig-OL Dressing & Karotten-
Salzkartoffeln Zucchinigemiise @
Bratkartoffeln kleine Réstkartoffeln mit warme GrieBflammerie- Kartoffelpiiree mit Tellerrosti mit buntem
Menii 3 mit Speck und Zwiebeln Rosenkohl und Kiirbisecken | schnitte mit Apfelkompott Rahmspinat und Gemiise, Hollandaise und
dazu ein Spiegelei dazu eine und Zimt Zucker Rihrei Kase lberbacken
KrautersoRe
Wochen- | Meisterfrikadelle mit Rosenkohl und Pfefferrahmsauce, dazu Salzkartoffeln
menii

Kalt fiir das Wochenende

und glasierten Karottenscheiben

Menii A Schmorbraten mit PfifferlingsoRe
und hausgemachte Schupfnudeln und Butterwirsing @
Menii B Konigsberger Klopse mit KapernsoRBe, Butterkartoffeln

Gefligel

Rind

Schwein Lamm

v¥©) e &=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




Wochenkarte vom 23.02. bis 27.02.2026

X & 05244-2406
B

Sowf

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Schweinefiletspitzen
Mykonos mit Metaxa SoRe,

Erbseneintopf
mit Kasseler

Paprika-Pesto-
Gefliigelgeschnetzeltes

Rindergeschnetzeltes
mit Champignons und

Gefliigelschnitzel
dazu gebackene

Menii 1 dazu Scheibenkartoffeln und | & Mettwurst auf Tagliatelle Salzkartoffeln Kartoffelecken
Krautsalat dazu ein Méhrensalat und ein Bauernsalat
mit Essig Ol @
Hahnchenbrustfilet in Putensteaks mit einer Pangasius Filet mit einer gefiillte Paprika mit Texaspfanne mit
fruchtiger Currysauce mit ZwiebelsahnesoRe Krduter-Knusperkruste, dazu Schweinehack, dazu bunter | Geschnetzeltem, Bacon,
Menii 2 | Ananas- und Pfirsichwiirfeln, | dazu Kartoffelgnocchi Butterkartoffeln und Gemiisereis und Lauchzwiebeln, Champignons,
dazu Gemiisereis und ofengebackene Rahmlauch TomatencremesoRe Pellkartoffeln
Tomaten @ und Paprika
Kartoffelgnocchi gebratene Blumenkohl- gebratene Eiernudeln Kartoffelgratin, dazu hausgemachte Reibekuchen
Menii 3 mit einer Spinat- réschen, mit gehacktem Ei mit Schinken, dazu geschmorte Champignons mit Apfelmus
KasesoRe und Petersilie, dazu Pflaumenkompott & Broccoli Réschen
Kartoffel-Sahnepiiree U
Wochen- Schweinemedaillons mit RahmsoRe , Butterspatzle und Apfelrotkohl
meni

Kalt fiir das Wochenende

Menii A Putenmedaillons mit einer RahmsoRe,
Kartoffelpiiree und Buttererbsen
Menii B gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsof3e, kleinen Kartoffeln

und Bouillon Gemiise >Sellerie, Karotte und Lauch<

¥

Geflugel  Rind

Schwein Lamm

v¥©) e &=

Wild Fisch  Vegetarisch

Informationen Uber die Verwendung von Zutaten oder Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien auslésen. Durch die Wirzung (Geschmacksverstarker) enthalten alle Gerichte: Weizen, Eier, Milch (nicht laktosefrei)
Sellerie, Soja, Senf +Hefeextrakt. Alle Desserts enthalten Soja, Ei, glutenhaltiges Getreide und Schalenfriichte. Beim Dessert, Dressing & Sof3en sind die Zutaten Sahne + Milch nicht laktosefrei!
Sollten Sie noch Fragen haben erreichen Sie mich unter der Nr.: 05244-2406.




